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Formule Saveurs
“Menu Gourmand”

Le Kir Maison a la Mirabelle de Lorraine

888
Tranche de terrine de foie gras de canard 5 5 €
Foie gras maison aux épices et au Brandy, / pers
brioche toastée et chutney de figues Boi p
80808 oissons incluses

Dos de cabillaud au court-bouillon
sauce au vin blanc de Bourgogne
et a I’émincée de ciboulette
by O Oy ¥
Lotus de poires au chocolat
Feuille de brick cuite a blanc, poire au sirop, sorbet

poire, chocolat chaud, créme anglaise et Chantilly

by W B ¥
Cafg¢, theé

Formule Saveurs
“Dinette des Amoureux”

Le Kir Maison a Ia Mirabelle de Lorraine

€888

La brioche dorée au foie gras de canard fondant
7 9 € Briochette toastée au foie gras de canard chaud,
/ pel‘s et petite sauce aux truffes de Meuse
: . by W s ¥
Boissons incluses La poelée de noix de coquilles St Jacques
et sauce au vin blanc de Bourgogne
(888
Le trou “Lorrain”
p:
Les escalopes de ris de veau ”Meuniére”
fricassée de cépes des foréts d’ Argonne
et sauce au vin rouge de Toul
vy O %
La croustillante flambée de mirabelles caramélisées,
sorbet maison aux mirabelles des Cétes de Meuse
et flambage a I’eau de vie
by W s ¥

Café, thé
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